BAUMANN

20 KOCHKUNST 1

MITTAGSTISCH

VON 12.02.2024 BIS 18.02.2024

2 Chili con Carne H
'g mit Salzkartoffeln
= und gem.Salat J ¢8.80
Baumann’s Grillteller 5
E mit Pommes
E Krauterbutter 6
und gem. Salat J  ¢8.80
= Gebackenes Seelachsfilet A.C.D
= mit Kartoffel- Gurkensalat J
S und hausgemachter Remoulade CG €950
g surbraten vom Schweinehals
&5 mit Semmelknddel A.C.G
S undKrautsalat ¢ 8.80
o Gebratenes forellenfilet A.D.G
= InRieslingsauce mit Krauterreis
“ und Rahmwirsing 6 €950

- Anderungen vorbehalten -

(6) mit Siisungsmittel

Zusatzstoffe: (1) mit Farbstoffen. (2) mit Konservierungsstoffen. (3) mit Antioxidationsmittel. (4] mit Geschmacksverstarker. (5) mit Phosphat,

Allergene: (A) Gluten-Weizen. (B) Krebstiere. (C) Eier. (D) Fisch. (E) Erdniisse. (F) Soja. (G) Milch. (H) Schalenfriichte. (1] Sellerie. (J) Senf. (K) Sesamsamen.

(L) Schwefeloxid und Sulphite. (M) Lupinenweichtiere. (N) Weichtiere



